Garden

Gourmet

ZUTATEN

2 Pkg. Garden Gourmet Sensational

Bratwurst

125 g Himbeeren

11/2 EL brauner Zucker
3 EL Apfelessig

Salz

1/2 Salatgurke

2 Lauchzwiebeln

1 Zitrone

2 EL Olivendl

Pfeffer

75 g Wildkrauter-Salat-Mischung

4 Kornspitz-Brotchen (a ca. 100g)

“FUNKY GREEN DOG" HOT-DOG MIT GURKENSALSA,
WILDKRAUTERN UND HIMBEER-RELISH

i @ w
?ITJ 4 PORTIONEN . 30 MIN EINFACH

Probiere jetzt unseren kostlichen veganen Hot-Dog mit Garden Gourmet
Sensational Bratwurst, Gurkensalat, Wildkrautern und Himbeer-Relish. Ein
super leckeres Gericht - nicht nur fiir Veganer!

EMPFOHLENE ZUBEREITUNG

1. Zubereitung Relish:
Himbeeren waschen, vorsichtig trocken tupfen und verlesen.
Zucker in einen Topf geben und karamellisieren. Mit Essig abloschen, aufkochen. Himbeeren
zufiigen und unter Riihren ca. 3 Minuten leicht einkdcheln lassen. Mit Salz abschmecken.
Himbeeren vom Herd nehmen und mit einem Stabmixer plirieren. Wer es einfacher mag,
kann hier auch fertiges Himbeer-Gelee verwenden.

2. Zubereitung Salsa:
Gurke putzen, waschen und klein wiirfeln.
Lauchzwiebeln putzen, waschen und in Ringe schneiden.
Zitrone halbieren und auspressen.
Gurken, Lauchzwiebeln, Zitronensaft und Ol vermengen. Salsa mit Salz und Pfeffer wiirzen.

3. Zubereitung Sensational Bratwurst:
Die Garden Gourmet Sensational Bratwurst auf dem heifen Grill nach Packungsanweisung
zubereiten.
Salat-Mischung waschen und trocken schiitteln.

4. Es kann angerichtet werden!
Brétchen langs aufschneiden. Mit Salat und Sensational Bratwurst fiillen. Jeweils etwas
Relish und Salsa darauf geben.
Bratwurst-Hot-Dogs anrichten. Ubriges Relish und restliche Salsa in Schélchen dazu reichen.

ENTDECKE NOCH MEHR REZEPTE AUF GARDENGOURMET.DE
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