Garden GRUNER SENSATIONAL HOT DOG

Gourmet

ZUTATEN ‘?UIJ 4 PORTIONEN 25 MIN (”.ZD) EINFACH

2 Pkg. Garden Gourmet Sensational
Bratwurst

100 g sehr diinn geschnittener Rotkohl Probieren Sie unbedingt unseren leckeren veganen griinen Hot Dog!

Hergestellt aus pflanzlicher Wurst, Avocado, Rotkohl und Ananas.
1 grofle Avocado

> Ananas
1 Kopf griiner Salat EMPFOHLENE ZUBEREITUNG
1 Limette .
1. Vorbereitung Avocado
1 EL vegane Mayonnaise Die Avocado halbieren und schélen oder das Fruchtfleisch mit einen Loffel herausschopfen.
) y Die Avocado in Scheiben schneiden und mit Limette betrdufeln. Den Rotkohl mit
SiiBe Chilisauce Limettensaft und etwas Ingwersirup wiirzen. Die Ananas schilen und in Scheiben schneiden.
1 Sténgel frischer Koriander 2. Zubereitung Sensational Bratwiirste

Grillen Sie die Garden Gourmet Sensational Bratwiirste mit der Ananas in einer Grillpfanne
oder einem Grill, laut Anweisungen auf der Verpackung.

3. Vorbereitung Hot Dog Brotchen
Schneiden Sie die Brotchen der Lange nach auf und bestreichen Sie diese mit der veganen
Mayonnaise. Zusatzlich sind die Brétchen mit Salatblattern, Avocado-Scheiben, gegrillten
Ananasstiicken und Rotkohl zu bedecken.

4 vegane griine Hot Dog Brotchen

4. Es kann angerichtet werden!
Eine Garden Gourmet Sensational Bratwurst auf die vorbereiteten Hot Dog Brétchen legen
und diese mit siiBer Chilisauce und Koriander garnieren.
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