
AVOCADO FAJITAS MEXICAN STYLE MIT VEGETARISCHEN
FILET-STREIFEN

ZUTATEN

1 Packung Garden Gourmet Vegetarische
Filet-Streifen

2 Fajita Wraps

1 Zwiebel

1 Paprika

1 Limette

1 Avocado

Blattsalat

2 EL Crème fraîche

etwas Olivenöl

Salz und Pfeffer

 1 PORTION  20 MIN

Hast du bereits unser Rezept Avocado Fajitas Mexican Style probiert?
Unglaublich lecker in Kombination mit unseren vegetarischen Filet-Streifen.

EMPFOHLENE ZUBEREITUNG

1. Zubereitung Zutaten
Zwiebel und Paprika in Streifen schneiden und in einer Grillschale mit einem Esslöffel grillen.

2. Zubereitung Avocado
Avocado in Scheiben schneiden, mit Limettensaft beträufeln und mit Salz sowie Pfeffer
würzen.

3. Zubereitung Garden Gourmet Filet-Streifen
Die Filet-Streifen 2 bis 3 Minuten grillen und die Fajita Wraps kurz anrösten.

4. Wraps befüllen und genießen!
Die Wraps mit Crème fraîche einstreichen. Danach mit Blattsalat, Paprika, Zwiebel, Avocado
und den Filet-Streifen füllen und zum Schluss mit etwas Limettensaft beträufeln.

ENTDECKE NOCH MEHR REZEPTE AUF GARDENGOURMET.DE
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